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АННОТАЦИЯ 

Были проанализированы отдельные сорта клубники, ежевики и черники, выращенные в 

Сербии, и определен их полифенольный профиль с помощью анализа ВЭЖХ. Было 

исследовано наличие фенольных кислот, флавонолов и антоцианов. Были 

идентифицированы и количественно определены кофейная, п-кумаровая, феруловая и 

эллаговая кислоты. В образцах ягод идентифицировано шесть флавонолов: кверцетин, 

кверцетин-глюкозид, кверцетин-галактозид, кемпферол, кемпферол-глюкозид и рутин. В 

клубнике обнаружены следующие антоцианы: пеларгонидин-глюкозид, пеларгонидин-

рутинозид, цианидин-глюкозид и цианидин-малонилглюкозид. В образцах ежевики 

обнаружены цианидин-глюкозид, цианидин-рутинозид и цианидин-малонилглюкозид. В 

чернике обнаружены следующие антоцианы: дельфинидин-галактозид, дельфинидин-

глюкозид, дельфинидин-арабинозид, цианидин-галактозид, цианидин-глюкозид, 

цианидин-арабинозид, петунидин-арабинозид, петунидин-галактозид, пеонидин-

галактозид и мальвидин-галактозид. Для классификации фенолокислот, флавонолов и 

антоцианов по содержанию их в образцах ягод использовали статистический многомерный 

метод - анализ основных компонентов (АГК). Кластерный анализ (CA) был использован 

для классификации образцов на основе содержания отдельных полифенолов. 
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